SERVE

Coolinar - Ziua Gastronomiei la Crama SERVE
2 octombrie 2021

11°°-11%°
Primirea invitatilor cu un pahar de roze.

1200-13%

Degustare ghidata si pairing vinuri SERVE, in ordinea
urmatoare:

Atelier nr 1: Cuvée Sissi acompaniat de bruschete cu
branzd de caprd caramelizate si dulceatd de caise cu
rozmarin.

Atelier nr 2: Cuvée Pacs asociat cu pdstrdv somonat
afumat la lemn de cires cu Pesto de wasabi si miere de
salcam.

Atelier nr 3: Cuvée Amaury insotit de brénzd in foietaj cu
chuttney de rosii si ardei

Atelier nr 4: Cuvée Charlotte cu piept de ratd pe varzd
rosie cu mere si reductie de Cuvee Charlotte.

Atelier nr 5: Cuvée Guy de Poix degustat aldturi de filet
mignon de porc cu mole de ciocolatd neagra si ghimbir.

133014

Vizita libera la standurile producatorilor locali de
ciocolata vegana, gemuri, sucuri locale si inghetata
artizanala - consumatia nu este acoperita de pachetul
achizitionat la crama.

Te invitam in atelierul de Wine Painting.

1400-1800

Rasfatul continua cu un barbeque cu produse traditionale
din zona Buzaului (carnati Plescoi, pastrama de oaie), mix
de carnuri de la producatori locali, salate de sezon, legume
grill, toate acestea pregatite de Juranda & Thornsten si
echipa lor de la Conacul Grigorescu si stropite din belsug
cu vinurile Terra Romana Rose, Millenium Alb si Milenium
Rosu.

1800
Incheierea evenimentului.



SERVE

Coolinar - Ziua Gastronomiei la Crama SERVE
2 octombrie 2021

Pentru ca stim ca iti plac vinurile SERVE,
Iti oferim o reducere de

25%

daca le cumperi azi,
direct de la noi din crama.

Completeaza formularul de comanda pe care

il gasesti pe mese sau la colegii nostri din
SERVE.

Crama SERVE din Ceptura



